PRISLISTA VAR 2023
KONFERENSMENY

OSTERGOTLANDS MUSEUM

FORMIDDAGSFIKA

Smdorgas: Brieost - saltad gurka
— rostade solrosfrén - honung

30 sek per person + moms (12%)

Fralla: Ost - gurka - sallat
25 sek per person + moms (12%)

Gedigen fralla: Kallskuret
- pepparrotscréme - rostad Lok — pickels

60 sek per person + moms (12%)

Matig wrap: Grillad kyckling - semitorkad
tomat - aioli - sallat

85 sek per person + moms (12%)

LUNCH

Lunchbuffé: Halstrat kycklingbrost —

Dr Hagdahls potatis - glaserad morot

- rodvinssas. Inkluderat i pris: salladsbuffé
- stilla vatten - kaffe

Frén 8 personer

115 sek per person + moms (12%).

Lunch pa tallrik: Wallenbergare - potatispuré -
lingon - smoérade artor Inkluderat i pris: sal-

ladsservering - stilla vatten - kaffe
Frén 8 personer
145 sek per person + moms (12%).

EFTERMIDDAGSFIKA

Kardemummakringla.
32 sek per person + moms (12%)

Dr Hagdahls dppelkaka:
20 sek per person + moms (12%)

OVRIG PRISLISTA

Kaffe/Te.
18 sek per person + moms (12%)

Mineralvatten.
20 sek per person + moms (12%)

Lask.
25 sek per person + moms (12%)

Frukt.
15 sek per person + moms (12%)

Frukt.
28 sek per person + moms (12%)
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VAR 2023

KONFERENSMENY KVALL
OSTERGOTLANDS MUSEUM

Mingeltallrik:
kallskuret - pickels - kanapé - ost

80 sek per person + moms (12%)

Mingelbuffé:

kallskuret - kramig potatissallad

- pickels - kanapé - ost

100 sek per person + moms (12%)

Kanapé:

- Wretmans skagen

- Wallenbergs kallskuret
- Dr Hagdahls vegetariska

35 sek styck + moms 12(%)

* Samtliga 3 st kanapéer
90 sek per person + moms (12%)

Ost fran Ostergétland: Serveras
med kex och marmelad.
40 sek per person + moms (12%)

3 ganger ost.
100 sek per person + moms(12%)

Dr Hagdahls dppelkaka & vaniljvisp.

50 sek per person + moms (12%)

Charles & Emils tiramisu.
70 sek per person + moms(12%)

Fruktfat.
50 sek per person + moms(12%)

SITTANDE BUFFE
Vispat smor & brod
Blad & skott
,&ngade vinterbetor med dill
Ostgotsk morot och ingefara
Kramig potatissallad med pepparrot
Karamelliserad purjolokspaj
Dr Hagdahls champinjontoast
Gronartspesto
Citrusaioli

180 sek per person + moms (12%)

Tillval protein: per person + moms(12%)
Nattbakad karré 50 sek
Grillat kycklingbrost 50 sek
Halstrad lax 60 sek
Ryggbiff fran Ostergétland 95 sek
Grillost fran Ostergstland 60 sek
Vegetarisk Wallenbergare 50 sek
* Vid tillval av mer én 1 x protein reduceras priset med 20

% Till exempel: Nattbakad karré och halstradrad lax= 110
sek p/p + moms, minus 20 % & 88 kr per person.

Minimum 8 personer fér buffé.

Sjalvklart finns det méjlighet att skapa
era egna smaker, kontakta restaurangen
vid 6nskemal och specialkost
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MENY PA TALLRIK

FORRATTER

Krondrtskockssoppa:
- syrat apple - brutet bréd
80 sek per person + moms (12%)

Wretmans skagen:
- smorat brod - Krispig sallad
100 sek per person + moms (12%)

Rabiff fran Ostergétland
- krispig potatis - emulsion & krasse - korvel
120 sek per person + moms (12%)

VARMRATTER

Hogrev fran Ostergétland:

- tryffelsky - graddad savojkal

- bakat vinterapple

190 sek per person + moms (12%)

Halstrad Lax:

- grasloksemulsion - syrad fankal

- glaserad morot fran Ostgoétaslatten
210 sek per person + moms (12%)

Grillad ryggbiff:

- puré pa svartrot - karamelliserad Ok -
smorad vaxbona

290 sek per person + moms (12%)

EFTERRATTER

Vispad pannacotta:
vanilj - apple - rostad “bulle”
80 sek per person + moms (12%)

Charles & Emils tiramisu.
70 sek per person + moms (12%)

3 x ost fran Ostergétland:

- marmelad - kex

90 sek per person + moms (12%)
Minimum 8 personer fér buffé.

Sjalvklart finns det maéjlighet att skapa
era egna smaker, kontakta restaurangen
vid dnskemal och specialkost
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